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OSPĂŢ   RĂZĂŞESC 

1. Gustare rece:
Pastramă de raţă pe portocală

Muşchi afumat tradiţional

Păstrămioară  de oaie

Tobă ţărănească 

Şunculiţă afumată

Piftie

Ardei gras, brânză  şi busuioc

Roşii umplute cu brânză şi mărar 

Ciuperci  la grătar cu verdeaţă

2. Cafea

3. Păstrăv prăjit pe pat de legume cu lămâie şi mămăliguţă   

4. Cafea
5. Platoaş răzăşesc: -  cârnaţi de casă 

                                      -  chişcă

                                      -  copănele de pui   

  -  cartofi natur şi  morcovi 

                                      -  salată de murături asortate

6. Colăcei
7. Desert
Prăjitura  casei ( turtă cu julfă )

Fructe (portocale, mere, banane)

8. Băuturi
Ţuică de casă sau afinată – 100 ml

Vinul casei, alb sau roşu – 1 l

Apă minerală (1,5 l / 2 pers)
Suc- 1 st

Şampanie ¼ 

Onoraţi oaspeţi , 
La toate acestea se adaugă  formaţia orchestrală ,, ZEFIR” din Iaşi  care va  cânta  pentru desfătarea dumneavoastră.

           Spectacol de măşti, jocuri şi obiceiuri populare din zonă.
           Principala componentă a meniului o reprezintă alimentele de tip ecologic, tradiţional, produsele de bază fiind obţinute din ferma proprie.

Toate acestea la preţul de 250 lei/persoană, exclusiv cazarea.

În limita locurilor disponibile oferim şi cazare la preţul de 150 lei/ camera dublă.

Relaţii şi rezervări: - mobil: 0730/608141


                                     - e-mail: hanulrazesilor@yahoo.com
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